Speisekartoffeln fiir

Empfehlungen zum Anbau von

Kleingdirtner

Nordring - Kartoffelzucht- und Vermehrungs - GmbH Grol3 Liisewitz
Parkweg 4, D- 18190 Sanitz
Telefax: + 49 (0) 38209 47 666

www.NORIKA.de

Telefon: + 49 (0) 38209 47 600
info@NORIKA.de
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Wo und wie oft kénnen Kartoffeln angebaut werden?
. nahezu auf allen Béden - am besten mit lockerer, leichter Bodenstruktur und guter Wasserfiihrung
* nicht auf Standorten mit stauender Nasse oder hohem Steinbesatz
s« 4 Jahre Anbaupause einhalten, um Schaderreger (Nematoden, Dratwiirmer, Krautfaule) zu minimieren

Welche Sorten kénnen angebaut werden?
*  Sorten nach Verzehrszeitraum = Reifegruppe wahlen:

Reifegruppe: | - sehr friih Il - friih Il - mittelfrih IV - spat

Vegetationstage: 90-110 110-130 130-150 150-170

Verwendung: v. a. Frischverzehr Frischverzehr, (Frischverzehr), (Frischverzehr),
(Lagern bis Frithj.) | (Lagern bis Frihj.) Lagern bis Frihj. Lagern bis Frihj.

¢  Auswahl des_Kochtyps nach gebréuchlichster Verwendung in der Kiche:

Kochtyp: festkochend

vorwiegend festkochend

mehligkochend

Salate, Bratkartoffeln,
solenstabile
Salzkartoffeln

Kuchennutzung

universell:
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln,
Puffer, (Plree), (Salate)

Piree, KléRke, Puffer,
Suppen, soRenauf-
nehmende Salzkartoffeln

Keimstimmen Diingung
| ‘ i Kompost o. Mist
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als Reihenabstand werden 65-75 cm und als Pflanzabstand 30-35 cm empfohlen; die Ablagetiefe

¢  beider Sortenwahl sollte auch auf die Widerstandfahigkeit gegen Krankheiten geachtet werden

Was ist beim Kauf der Pflanzkartoffeln zu beachten?
« zerifizierte Pflanzkartoffeln mit blauem Auszeichnungsband oder Etikett — amtlich gepriftes Pflanzgut
* Nachbau von eigenen Kartoffeln vermeiden, denn hierdurch werden Krankheiten tbertragen

Zertifiziertes Pflanzgut Vorkeimen
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Wie sind die Knollen vor dem Pflanzen zu behandeln?

+ die Knollen nicht in der Verpackung lagern, Zwischenlagerung kuhl, luftig und trocken

+« Pflanzkartoffeln besitzen eine natirliche Keimruhe, fiir ein zligiges Auflaufen sollten sie nach Méglich-
keit vorgekeimt oder in Keimstimmung gebracht werden; die Sorte "Wendy" in jedem Fall vorkeimen

e«  Vorkeimung durch Auslegen unter Licht bei 10-15° C ca. 4-6 Wochen vor dem Pflanzen. Ergebnis: ca.
2 cm lange, kréftige, dunkle Lichtkeime

. oder iber Keimstimmung: Bei max. 20° C und Licht tber 1-2 Wochen werden kurze, stabile
Keimpunkte von ca. 2 mm erreicht; griine Pflanzkartoffeln sind hierbei kein Mangel

¢  ACHTUNG: vor dem Pflanzen ist die Knollentemperatur an die des Bodens anzupassen

Wie werden Kartoffein gediingt?
. organische Diinger (Grindlnger aus Zwischenfriichten, Kompost oder gut verrotteter Stallmist) im
Herbst sorgfaltig in den Boden einarbeiten
+ die Bodennahrstoffgehalte bei der Diingung im Frihjahr beriicksichtigen
. bei Bedarf mineralischen Volldinger, z.B. Blaukorn* (12N/12P/17K/2Mg) mit 60 g/m® unmittelbar vor
dem Pflanzen als UnterfuRdiingung (ca. 5-7cm unter der Knolle in der Pflanzreihe) verabreichen

Wie und wann werden die Kartoffeln gepflanzt?
. in trockene, lockere Béden von Mérz-Mai bei stabil frostfreiem Wetter und einer Bodentemperatur von
mind. 8-10 °C.

* Herstellerhinweise und Sicherheitsdatenblatt beachten
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entspricht dem Knollendurchmesser; danach werden die Reihen leicht angehéaufelt
e der Dammaufbau erfolgt erst kurz vor dem Auflaufen der Pflanzen
Damme in Windrichtung anlegen fir schnelle Abtrockung gegen Plizkrankheiten

Pflanzung Anhéaufeln - Dammaufbau
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Wie werden die Pflanzen gepflegt und bewédssert?
«  Damme durch Hacken locker und unkrautfrei halten
. bei Bedarf nachhaufeln insb. gegen das Ergriinen der Kollen
e  krankes bzw. abgestorbenes Kraut sofort entfernen, damit keine Pilzsporen an die Knollen
gesplilt werden und diese infizieren (Kraut nicht auf den Komposthaufen)
e beiBedarfinsh. ab Bluhbeginn Einzelgaben bis 25-30 I/m* Wasser nach Méglichkeit nicht auf das
Blatt sondern in die Reihe geben

Wann und wie werden die Kartoffeln geerntet?
. Kraut kann bei Bedarf vorzeitig entfernt u. insb. Frihkartoffeln zum Sofortverzehr geerntet werden
« eine natirliche Abreife ermdglicht jedoch héchste Ertrage, sichert beste Speisequalitat und
Lagereignung.
. nach Krautbeseitigung sollten die Knollen ca. 3 Wochen bis zur Festschaligkeit im Boden liegen
*  Knollen méglichst bei trockenem Wetter und optimalen Temperaturen von 15-20°C ernten
. hierbei Beschadigungen wegen erhdhter Infektionsgefahr fur Faulen vermeiden

Wie werden Kartoffeln gelagert?
« firdie Einlagerung nur gesunde und gut abgetrocknete Knollen verwenden
. Lagerung in frostsicheren und dunklen R&umen, optimal bei 6-7°C, ausreichender Beliiftung und
rel. Luftfeuchtigkeit von 90-95 %
. Lagerkartoffeln wenig bewegen und nicht in geschlossenen Behéltnissen aufbewahren, optimal
sind Lattenkisten aus Holz
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